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□√发明专利 □实用新型专利 □外观设计专利 □√其他

专利状况 1、申请专利 4项 2、已授权专利 3项

授权专利

情况

项数 专利名称 专利号

3

一种黄酒开耙控制系统

及其应用
201010248472.0

黄酒前发酵过程温度控

制系统
201010248471.6

黄酒生产中间罐液位控

制系统及控制方法
201010551020.X

成果体现

形式

□√新技术 □新工艺 □√新产品 □新材料 □√新装备

□农业、生物新品种 □矿产新品种 □其他应用技术

所属领域
□√电子信息 □能源环保 □√装备制造 □生物技术与新医药

□新材料 □农业食品科技 □海洋技术 □其他

技术成熟

程度

□研制阶段 □试生产阶段 □小批量生产阶段

□√批量生产阶段 □其他

成果简介

一、简要综述

该项目的关键技术已获批国家自然科学基金项目 2项，江苏省科技厅

社会发展项目 1项，浙江省科技厅优先主题项目 1项。

二、具体介绍

1、项目简介

我国是酿造生产大国，传统酿造包括酱油、醋、酒，而酒的份额又占

其中的大头，仅白酒黄酒去年销售收入已超过 3000亿元，而其生产过程

目前还处于手工和半机械化生产模式，其科技进步缓慢，自动化程度低，

工人劳动强度大，劳动力成本上升，土地资源日益紧张，生产过程高水耗、

高能耗与当今社会倡导的低碳循环经济发展模式产生剧烈冲突。因此，采

用自动化技术的生产方式迫在眉睫。本项目在已完成的几个酿酒企业的自

动化应用示范基础上，进一步研究并解决其中一些关键及共性问题，通过



利用计算机、智能控制和物联网技术，推进酿酒生产过程的自动化、信息

化，促进传统酿酒企业的科技创新与生产转型。

发酵控制系统主界面

2、创新要点

实现黄酒发酵过程的多总线分层递阶的控制系统结构；将图像、动画

和声音与 LabVIEW软件结合，PLC采集的设备实际运行信号转化为 3维
动画显示，实现多媒体控制的黄酒前后酵软件。将智能控制技术引入传统

控制系统，根据轻工发酵过程非线性、时变、大滞后的特点，完成动态系

统辨识、建模仿真，多变量模型预测控制等技术。

3、效益分析

通过项目的示范应用，预计到“十二五”末白酒、黄酒自动化改造直

接经济效益将超过 100亿元，税利超 1000亿元，减少酿酒用工，提高产

能。强化资源和能源的循环利用，缓解劳动力成本不断攀升、能源短缺等

制约酿酒行业持续发展的问题，促进传统酿酒产业生产方式的创新与转

变。资金需求总额约 300万元。

4、推广情况

浙江绍兴女儿红酿酒有限公司；浙江古越龙山绍兴酒股份有限公司；

劲牌有限公司劲牌山南健康产业园；江苏今世缘酒业股份有限公司；香格

里拉酒业（秦皇岛）有限公司。

合作需求 合作方式
□√自主开发生产产品 □√技术入股与合作

□技术转让 □√技术服务 □ 其它


	酿造生产过程的综合自动化及监控信息平台

